
RAVIOLI - groene asperge - boter/salie saus

PADRON PEPERS 

MODEST
EXTRAVAGANT BRUNCH

Dessert

BROWNIE - gezouten karamel

MILLEFEUILLE - mascarpone - framboos

9

10,5

Small bites

8

10SPICY FETA BRULEE - nacho’s

26

25

PASTRAMI - mango 

BURRATA - gepofte honingtomaat 

28

Onze gerechten kunnen allergenen 
bevatten en de samenstelling ervan 
kan variëren. Vraag onze 
medewerkers om meer informatie.  

glutenvrij

kan vegan

bevat noten

lactosevrijTIRAMISU

CHOCOLADEZOEN (mello cake)

De burrata & pastrami 
worden steeds 
geserveerd met brood

Extra brood

Main course

SMASHED BURGER TACO - cheddar - gekarameliseerde ui

GNOCCHI - doperwtjes - munt - pecan 

STEAMING RICE - yakitori van kip - paksoi - gember - rode curry

POLENTA TOAST - traag gegaard buikspek - spinazie  

KRUIDENSLA - gerookte forel - quinoa - gepekelde ui - geroosterde radijs

12

13

15

28

10,5

3 (per stuk)

kleine groene pepertjes geroosterd in de oven met straciatella

licht pittig opgeklopte feta met krokante korst

fluweelzachte mozzarella met een romig hart, afgewerkt met een zoete touch 

dun gesneden, gekruid en gerookt rundsvlees met een zoete en kruidige combo

verse pasta opgevuld met groene asperges overgoten met een heerlijke botersaus

de smashed burger maar dan in een taco met heel zachte merguez en gekarameliseerde ajuin   

dit is azie in je bord met krokante rijst die gekookt werd met kurkuma en gember, kip op een spiesje en een rode curry saus 

kleine zachte aardappelbolletjes zomers klaar gemaakt

traditioneel italiaans maar dan goudbruin gebakken en vergezeld van buikspek dat 24 u heeft gegaard

een frisse salade met volle smaken en zuurtjes. Voor de niet radijs lovers: door ze te roosteren worden ze zachter en zoeter

26

23

3

GEROOKTE ZALM - nori wasabi cracker 
krokante cracker van nori en wasabi met gerookte zalm en zwarte sesam

kan glutenvrij aangepast worden
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Onze gerechten kunnen allergenen 
bevatten en de samenstelling ervan 
kan variëren. Vraag onze 
medewerkers om meer informatie.  

glutenvrij

kan vegan

bevat noten

lactosevrijTIRAMISU

CHOCOLADEZOEN (mello cake)

De burrata & pastrami 
worden steeds 
geserveerd met brood

Extra brood

Main course

SMASHED BURGER TACO - cheddar - gekarameliseerde ui

GNOCCHI - doperwtjes - munt - pecan 

STEAMING RICE - yakitori van kip - paksoi - gember - rode curry

POLENTA TOAST - traag gegaard buikspek - spinazie  

KRUIDENSLA - gerookte forel - quinoa - gepekelde ui - geroosterde radijs

12

13

15

28

10,5

3 (per stuk)

kleine groene pepertjes geroosterd in de oven met burratacrème

licht pittig opgeklopte feta met krokante korst & nacho’s om te dippen

fluweelzachte mozzarella met een romig hart, afgewerkt met een zoete touch 

dun gesneden, gekruid en gerookt rundsvlees met een zoete en kruidige combo

verse pasta opgevuld met groene asperges overgoten met een heerlijke botersaus

de smashed burger maar dan in een taco met heel zachte merguez en gekarameliseerde ui   

dit is Azie in je bord met krokante rijst die gekookt werd met kurkuma en gember, kip op een spiesje en een rode curry saus 

kleine zachte aardappelbolletjes zomers klaar gemaakt

traditioneel Italiaans maar dan goudbruin gebakken en vergezeld van buikspek dat 24 uur heeft gegaard

een frisse salade met volle smaken en zuurtjes. Voor de niet radijs lovers: door ze te roosteren worden ze zachter en zoeter

26

23

3

GEROOKTE ZALM - nori wasabi cracker 
krokante cracker van nori en wasabi met gerookte zalm en zwarte sesam

kan glutenvrij aangepast worden
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